Patria v Blansku

Napsal uzivatel Vladimir Petlach
nedéle, 20 unor 2011 00:27 - Aktualizovano nedéle, 20 Unor 2011 10:57

Netrvalo to ani tyden a jsem zpét s dalSim reportem, tentokrat jde o zapisky z degustacni akce
nam az notoricky znamého vinarstvi Patria Kobyli. Vahal jsem, zda Véas obtéZovat nécim, co
vSichni tak diivérné zname, ale byl jsem pfesvédcen tvrdym jadrem naseho klubu, Ze opakovani
jest matkou moudrosti.

Ochutnavka kobylského vinarstvi se uskutecCnila ve stfedu 16. 2. v jednom nejmenovaném
blanenském podniku. Na sklonku sychravého dne se zde seslo nékolik vinomilct a par jedincq,
ktefi na tuto akci zabloudili patrné omylem. Takto poskladana spolecnost vytvofila az
prekvapivé pohodovou degustaéni atmosféru.

Bohuzel, pfedstavovana vina az tak pohodova nebyla. Jediné, co lze fici tvodem: je
potésitelné, Zze v Cervenych vinech si Patria udrzuje vysoky standard (na degustaci vSak
prevladala bild).

Zacatek obstaral Ryzlink vlassky 2009, pozdni sbér (13%; cukr 6,4 g/l; kyselina 5,5 g/l;
extrakt 18,4 g/l). Vino bylo svétlé barvy s celkem jemnou kyselinkou, kterou vSak v dochuti
prekryvala az nepfijemna hofcina. Velmi tenké a na vlasak bylo nevyrazné ve vini (teplota byla
v poradku), po dukladném zamichani se objevuji kvétinové tony a snad i tén kvasinkovy,

kratka dochut. Asi dobry vzorek na zavinéni, ktery mne pfili$ neoslovil —

78

bodu.

Nebudu skryvat, ze jsem velky pfiznivcem odrady Ryzlink rynsky, a Ze jsem pfi jejim
hodnoceni ponékud pfisngjsi. O Ryzlinku rynském 2009, pozdni sbér (12,5%:; 6,7 cukr;
6,6 kyselina; 20,1 extrakt) viibec nevim, co si myslet. Vino bylo nijaké! Sice pékné viskézni s
lehce nazloutlou barvou, ale hodné prazdné. Clovék se napil a mél pocit, Ze nic nepije. V Ustech
nastala imploze. Prakticky bez viiné a kdyz se na 150% zapoijila fantazie mohl byt v dochuti
objeven naznak citrust. Byl jsem poucen, ze ryzlink z Patrie potfebuje ¢as, nevim. Pro mne
velké zklamani — 75 bodu.

DalSi vzorek mne naopak celkem potésil, na fadu pfiSel dalsi muj oblibenec. Sylvanské
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zelené 2009 ,
pozdni sbér (12,5/; 5,5 cukr; 6,2 kyselina; 22,6 extrakt). V prvnim dojmu velmi podobné
predchozimu vzorku, co se tyCe barvy a viskozity. UZ prvni pfivonéni napovidd, ze jsme nékde
jinde. Ve vani celkem dominuje az angrestova vané a po vymichani se objevuji i decentni
travnaté tony.

Viné stfedné piné chuti, ve které je zakomponovana prijemné kyselina (zelené jablko) a dochut
doplriuji citrusy. Povedeny a $tavnaty sylvan —

84

bodu.

Nyni z jiného soudku. Chardonnay 2007, pozdni sbér (14%; 1,8 cukr; 5,8 kyselina; 23 extrakt)
bylo uz krasné nazralé a pro mne se stalo k mému udivu nejlepSim bilym vinem veclera. Barva
vina odpovida star§imu ro¢niku, tedy vy$Si dozlatova. Ve vani pak previada liskovy ofiSek a
objevuiji se i lehké maslové tony. V chuti pékné télo a velmi vyrazna sucha dochut (ostatné
nejsussi vino vecera), liskovy ofisek byl patrny i v chuti a do vina byl moc pékné
zakomponovan vyssi alkohol. Velmi pfijemné piti, které ovéem neoslovi kazdého (u vétsiny
uCastnik degustace pfili§ nezabodovalo, u mne ano) —

85
bodu.

Rulandské $edé je v sou¢asné dobé jednim z nejlépe prodavajicich se vin v CR. Mdj vztah k
této odride je spiSe neutralni, do mé TOP 5 rozhodné nepatfi. Rulandské Sedé 2009, pozdni
sbér (13%; 7,5 cukr; 6,4 kyselina; 21,4 extrakt) se mi libilo. Vino svétle Zluté barvy, u kterého v
vUni pfevladala decentni maslovost doplnéna lehkymi ovocnymi zablesky. V chuti se vSak
rozhodné jednalo o ovocitéjsi typ této odrudy, ktery mi asi vice sedi. Dala se rozpoznat
pfitomnost ryngle a snad i merunkovy nadech. Mile mne prekvapila sucha dochut vina —

84

bodu.

Obecné vzato — traminy moc nemusim. Ten z Patrie byl docela pitelny. Tramin éerveny 2009,
vybér z hroznu (14,5%; 7,2 cukr; 5,4 kyselina; 22 extrakt) mél vy$Si barvu a klasickou
traminovou vani. Na druhou stranu, typicka viné po ruzi €i exotickém li¢i byla spiSe decentnégjsi
a to mi vyhovuje. Co mi vSak vadilo, byl hodné vyCnivajici alkohol, které chvilemi palil na patre a
byl znat i v jinak pfijemné suché dochuti —

82

bodu.

A dal§i moédni vino. Palava 2009, vybér z hroznl (14,5%; 11,1 cukr; 6,35 kyselina; 24,3
extrakt) byla rozhodné nejsladSim vinem vecera. V Blansku, zcela podle sou¢asnych trendu
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odpovidala analytickym udajim, vino se prezentovalo lehce nazlatlou barvou, a na Palavu
nevyraznou vlni (po zamichani se viné dostavuje). Rozhodné se v§ak nejednalo o ,traminovy*
typ Péalavy, pfevladala spise nasladla ovocnost. Celkové vSak cukr vino valcoval, i kdyz se v
chuti daly nalézt tony broskvi a mozn4 i tropického ovoce — 81

b
odu.

Pfechod od bilych k ¢ervenym obstaralo rosé z Frankovy 2009, pozdni sbér (12%; 6,8 cukr;
5,8 kyselina; 20 extrakt). Rosé tmavsi lososové barvy, jenz se ve vani pfitomnym odvdécilo vani
ala jahody se smetanou, v chuti pak spiSe nasladlym projevem, s absenci pikantni kyseliny,
kterou osobné u rosé vin preferuji. Letni ovoce se pak opakovalo i v chuti. Vino si urcité naslo
mezi pfitomnymi své pfiznivce, mné ale docela nudilo, kratka dochut —

81
bodu.

Prvni ervené vino — Modry Portugal 2009, pozdni sbér (12%; 8,4 cukr; 4,3 kyselina; 27
extrakt). Moc pékny uvod. Rubinova, ale jiskrna barva. V chuti bylo velmi ovocité s lehkym
dotekem marmelady, za kterym byl umné schovany barikovy sud . Vinko se prezentovalo
jemnym tfislem a velice pfijemnou kyselinou. V soucasné dobé velmi dobfe pitelné cervené
vino, jehoz vyhled do budoucnosti odpovida charakteru odridy (2 az 3 roky). Myslim, ze
nejlepsi bude vypit ho ihned — 85 bodu.

Cervené Cuvée Patria 2007 (13%; 2,6 cukr; 4,5 kyselina; 26,6 extrakt) jsem mél moznost uz
nékolikrat chutnat a vzdy se mi libilo. Tentokrat se dostavilo zklamani. Krasna temna barva
slibovala kvalitni zazitek. Bohuzel, uz prvni pfivonéni signalizovalo, Ze je néco Spatné. Ve vani
se objevovaly nepfijemné chemické tény (aceton), které nemizely ani po dikladném vymichani.
Chemie byla pfitomna i v chuti. Jelikoz jsem shora uved|, Ze jsem vino jiz nékolikrat chutnal,
tedy doufam, ze se jednalo o Spatnou lahev, a ne o negativnim smérem ubirajici se vyvoj tohoto
vina. Kdyz hodnotim aktualni lahev, nemohu jinak — 76 bodu.

Nasledujici vzorek uz byl v naprostém poradku. André 2009, pozdni sbér (13%; 7,4 cukr; 5,3
kyselina; 26,2 extrakt). Krasna, tmavé rubinova barva. Ve vini a nasledné i v chuti pfevliada
lesni ovoce, snad ostruziny. Vino se prezentuje pékné drhnoucim tfislem a vyraznou
kyselinkou. Osobné si myslim, Ze toto vino bude za rok, za dva velice zajimavé. Pfimé srovnani
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budoucnost — 84,5 bodu.
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Posledni dvé prezentované odrlidy urcité patfi ke klenotim kobylského vinarstvi. Napred tedy
Cabernet Sauvignon 2008

, vybér z hroznu (13,5%; 2,7 cukr; 4,9 kyselina; 28,3 extrakt). Pro mne nejlepsi vino vecera,
které bylo ve vini nadherné marmeladové a snad i lehce ¢okoladové. Cabernet byl servirovan
lehce studengjsi, takze se pomaleji oteviral. V chuti dominoval ¢erny bez ve své koncentrované
(snad sirupové podobé) a Cerny rybiz v marmeladové podobé. Krasné vinko, které se zacina
zakulacovat, ale porad obsahuje na moravské poméry mohutné tfislo, které slibuje, mnohé do
budoucna —

87

bodu.

Na zavér ma nejoblibenéjsi odrida - Rulandské modré 2008, vybér z hrozna (13,5%; 2,9
cukr; 4,65 kyselina; 28,9 extrakt). Barva vina byla vy$si, neodridova, ale na okraji sklenice se
vSak daly nalézt svéte hnédé az cihlové tény. Tato Rulanda patfi k marmeladovému typu
podpofenému barikem. Na vini mne lehce rusily tény ,zakladu na svi¢kovou“ (opravdu velmi
jemné). Na muj vkus bylo ve viné bariku pfili§ a tentokrat byl znat i alkohol, ktery lehce palil na
84
bodu.

Na z&vér musim prozradit, e béhem smoleni reportu, popijim GZasné vino od Oty Sevéika,
které nam minuly tyden poslal. V podstaté ani nevim, co to je. Pry,cvajgl“ s vyraznou podporou
frankovky. Jelikoz Ota Zweigeltrebe nema, netusim odkud ho vyhrabal, ale je to parada — 90
bodu (toto hodnoceni berte s rezervou).
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